
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN 
IN DER EDEN BAR 

 
 

Wir freuen uns sehr, Sie in der Bar des Hotel Eden 
begrüßen zu dürfen. Lassen Sie sich von unserer 

sorgfältig ausgewählten Getränkevielfalt, 
raffinierten Cocktails und dem stilvollen Ambiente 

verwöhnen. 
 
 
 

Unser Team ist mit Leidenschaft und 
Aufmerksamkeit für Sie da und wünscht Ihnen 

genussvolle und unvergessliche Momente. 
 
 
 
 
 
 

Ihr Bar-Team des Hotels Eden Spiez 
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Signature Cocktails
CARIBBEAN CINEMA   19 

Weisser Rum | Dunkler Rum | Zitrone | Popcorn 

 
FIZZ’N FLAME   22 

Vodka | Erdbeere | Zitrone| Champagner 

 
 

Signature Mocktails
GOLDEN VIBES   14 

Mango Sirup | Passionsfrucht | Zitrone |Tonic Water 

MATCHA PIÑA   14 
Matcha | Ananassaft | Zitrone 
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Champagner Cocktails 

KIR ROYAL 21   
Crème de Cassis | Champagner 

 
BELLINI   21 

Pfirsichpüree | Champagner 

 
FRENCH 75   22 

Gin | Zitrone | Zucker | Champagner 

 
Alle Cocktails werden mit Perrier-Jouët Champagner zubereitet. 

 
 

Spritz Cocktails
APEROL SPRITZ   16 
Aperol | Prosecco | Soda 

 
LIMONCELLO SPRITZ   16 
Limoncello | Prosecco | Soda 

 
HUGO   15 

Holunderblütensirup | Prosecco | Soda | Limette 
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Mocktails
APPLETINI   12 

Grüner Apfel | Zitrone | Apfelsaft 

 
IPANEMA   12 

Ginger Ale | Limette | Rohrzucker 

 
PINK FLAMINGO   12 

Pink Grapefruit | Zitrone | Tonic Water 

 
SAINT GERMAIN   13 

Ananas | Limette | Holunder | Bärgtee 

TOM KHA GUY   13 
Zitronengras | Limette | Kokos | Bärgtee 
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Classic Cocktails
DRY MARTINI   17 

Gin | Trockener Vermouth | Olive oder Zitronenzeste 

 
NEGRONI   19 

Gin | Campari | Roter Vermouth 

 
COSMOPOLITAN   19 

Vodka | Cranberry | Cointreau | Limette 

 
MARGARITA   19 

Tequila | Cointreau | Limette 

 
DAIQUIRI   18 

Rum | Limette | Zucker 

 
FRENCH MARTINI   19 

Vodka | Ananassaft | Chambord 

 
WHISKEY SOUR   18 

Bourbon Whiskey | Zitrone | Zucker | Eiweiss | Angostura 

 
AMARETTO SOUR   18 

Amaretto | Bourbon Whiskey | Zitrone | Eiweiss 

 
ESPRESSO MARTINI   18 

Vodka | Kahlúa | Espresso | Zucker 

 
OLD FASHIONED   18 

Bourbon Whiskey | Zucker | Angostura 
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Classic Cocktails
MOJITO   17 

Rum | Zucker | Limette | Minze | Sodawasser 

 
MOSCOW MULE   18 

Vodka | Ginger beer | Limette 

 
CAIPRINHA   17 

Cachaça | Zucker | Limette 

SINGAPORE SLING   20 
Gin | Cherry Heering | Benedictine | Cointreau   

Ananassaft | Angostura 

 
MAI TAI   21 

Weisser Rum | Dunkler Rum | Dry Orange | Mandelsirup 

 
BLOODY MARY   17 

Vodka | Tomatensaft | Zitrone | Salz | Pfeffer 
Tabasco | Worcester 

 

 
Sie haben Ihren Lieblingscocktail nicht gefunden?  
Nach Möglichkeit mixen wir diesen gerne für Sie. 

https://www.google.com/search?sca_esv=e5327918f41ad0c6&rlz=1C1GCEA_enCH1064CH1065&q=Cacha%C3%A7a&si=AMgyJEv4SzCgky5yjH-2ngoVwLJNIjQ20h2ebpIlCJ5wxSO-Q18TpqRYCyRfJpD1WXypLVQWJOqMqOeoxM7RSROydQyhHw8VuPs8wsIx5ff2ddUU4VrArzfAuzJWbpbPFH5h3VX9Zu2I&sa=X&ved=2ahUKEwjb_MOssfaPAxWO8AIHHXlRHiEQ_coHegQIDBAB&ictx=0
https://www.google.com/search?sca_esv=e5327918f41ad0c6&rlz=1C1GCEA_enCH1064CH1065&q=Cacha%C3%A7a&si=AMgyJEv4SzCgky5yjH-2ngoVwLJNIjQ20h2ebpIlCJ5wxSO-Q18TpqRYCyRfJpD1WXypLVQWJOqMqOeoxM7RSROydQyhHw8VuPs8wsIx5ff2ddUU4VrArzfAuzJWbpbPFH5h3VX9Zu2I&sa=X&ved=2ahUKEwjb_MOssfaPAxWO8AIHHXlRHiEQ_coHegQIDBAB&ictx=0
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Schweizer Spirituosen
 
   4cl 

VODKA Wild Alps 40% 17 
    
WHISKY Swiss Highland Tropenhaus Ed. 61.5% 38 
 Swiss Highland Ice Label 56.7% 52 
 Swiss Highland Classic 46% 32 
 Swiss Highland Double Barrel 43% 27 
 Swiss Highland Rock Label 50.1% 31 
 Swiss Mountain Master Distiller 8y 48.8% 38 
 Säntis Malt Edition Dreifaltigkeit 52% 27 
 Langatun Old Bear 40% 39 
    
GIN Swiss Crystal 46% 17 
 Matte Gin 42% 16 
 The Alpinist 42% 18 
 Aarver Wald 40% 15 
 Breil Pur 45% 18 
 Wild Alps Morris 47% 24 
 Schloss Gin                                        43% 16 
 Höllenhund 43% 27 
 Gin by Gottburg 40% 24 
 The Wall Gin                                       45% 24 
    
VERMOUTH Jsotta Vermouth Bianco 17% 10 
 Jsotta Vermouth Rosso 17% 10 
 Jsotta Vermouth Rosé 17% 10 
 Jsotta Vermouth Bianco 0%  10 
 Jsotta Vermouth Rosso 0%   10 
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4cl 

LIKÖRE Frank’s aus Thun   
   (K)alter (K)affee 28% 17 
   Kräuter 28% 17 
   Ingwer 17% 17 
    
 Appenzeller Alpenbitter 29% 10 
 Heuschnaps 25% 12 
    

2cl 
BRÄNDE Rebbau Spiez   
   Drusen 42% 8 
   Kirsch 42% 9 
   Weinbrand 42% 8 
   Mispel 42% 9 
   Grap Pinot 42% 8 
    
 Urs Hecht   
   Vieil Abricot 40% 18 
   Vieille Prune 40% 14 
   Vieille Williams 40% 14 
   Berner Rosenapfel 40% 14 
   Kirsch Teresa 40% 14 

 Goldmedaille Brenner des Jahres 2011 | 2012 

 
 

GRAPPA & 
EAU DE VIE 

Eau-de-via Grappe de Cuvée, Bonvin 
Petit Arvine und Cornalin-Traubentrester 
aus dem Wallis 

41% 17 

 Marc Muscat, Urs Hecht 
Muscat-Traubentrester aus dem Wallis 

40% 14 

 Grappo Ticino Merlot, Urs Hecht 
Merlot-Traubentrester aus dem Tessin 

40% 14 
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Internationale Spirituosen
 
   4cl 

VODKA SCHWEDEN   

 Absolut 40% 10 
    
 FRANKREICH   

 Grey Goose 40% 17 
 Cîroc 40% 15 
    

 POLEN   

 Belvedere 42% 17 
    

 JAPAN   

 Suntory Haku 40% 16 
  
WHISKY SINGLE MALT WHISKY 
    
 TAIWAN   

 Kavalan Sherry Oak Finish 46% 35 
    
 IRLAND   

 Redbreast Single Pot 12y 40% 19 
    
 SCOTCH SINGLE MALT WHISKY 
    
 ORKNEY   

 Highland Park 12y 40% 17 
    
 SKYE   

 Talisker Storm 45.8% 18 
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4cl 
WHISKY ARRAN   

 The Arran 10y 46% 19 
 The Arran Port Cask Finish 50% 24 
    
 ISLE OF ISLAY   

 Lagavulin 16y 43% 27 
 Ileach Cask Strength 58% 20 
 Bowmore 12y 40% 17 
 Ardbeg 10y 46% 17 
 Caol Ila 12y 43% 19 
 Caol Ila Moch 43% 19 
 Laphroaig Quarter Cask 48% 20 
 Bruichladdich The Classic Laddie 50% 25 
    
 HIGHLANDS   

 Dalmore 12y 40% 21 
 Dalmore 15y 40% 31 
 Oban 14y 43% 21 
 Tomatin 14y 46% 23 
 Glenmorangie 10y 40% 16 
 Old Pulteney 12y 40% 15 
 Dalwhinne 15y 43% 18 
    
 SPEYSIDE   

 Cardhu 12y 40% 14 
 Cragganmore 12y 40% 15 
 Glenfiddich 21y Grand Reserve 40% 39 
 Glenfiddich 15y Solera 40% 22 
 Glenfiddich 14y Rich Oak 40% 19 
 Glenfiddich 12y Signature 40% 16 
    
 LOWLANDS   

 Auchentoshan Three Wood 12y 43% 21 
 Glenkinchie 12y 43% 17 
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4cl 

WHISKY BLENDED WHISKY 
    
 SCHOTTLAND   

 Chivas Regal 12y 40% 16 
 Chivas Regal 18y 40% 25 
 Johnnie Walker Red Label 40% 12 
 Johnnie Walker Black Label 40% 14 
    
 USA   

 Wild Turkey Bourbon 40.5% 12 
 Wild Turkey Rye 40.5% 14 
 Knob Creek 9y Bourbon 50% 19 
 Jack Daniel’s Single Barrel 45% 19 
 Jack Daniel’s Old No. 7 40% 14 
    
 CANADA   

 Canadian Club 40% 10 
    
 IRLAND   

 Jameson 40% 11 
 Green Spot Irish Whiskey 

 
JAPAN 

40% 18 

 Nikka from the Barrel 51.4% 22 
 Nikka Taketsuru Pure Malt 43% 24 
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4cl 
GIN DEUTSCHLAND   

 Berliner Brandstifter 43% 17 
 Monkey 47 47% 21 
    
 GROSSBRITANNIEN (UK)   

 Botanist 46% 16 
 The London No.1 Blue 47% 16 
 Hendrick’s 41% 16 
 Brockmanns 40% 15 
 Bombay Sapphire 40% 12 
 Tanqueray Ten 47% 14 
    
 SPANIEN   

 Le Tribute 43% 17 
 Gin Mare 42% 16 
    
 FINNLAND   

 Kyrö Napue Finnish Rye Gin 46% 19 
    
 JAPAN   

 Roku Gin The Japanese Craft 43% 15 
    
RUM KUBA   

 Havana Club 3y 40% 12 
 Havana Club 7y 40% 14 
    
 DOMINIKANISCHE REPUBLIK 

 Kirk and Sweeney Reserva 40% 18 
 Matusalem Gran Reserva 15y 40% 14 
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4cl 
RUM GUATEMALA   

 Ron Zacapa Centario 23y 40% 22 
    
 VENEZUELA   

 Diplomatico Reserva Exclusiva 40% 18 
    
 KOLUMBIEN   

 Dictador 20y 40% 22 
  

PANAMA 
  

 Abuelo 7y 40% 14 
    
 GUYANA   

 El Dorado 15y 43% 19 
    
 MARTINIQUE   

 Trois Rivières 12y 42% 39 
 Clément Rhum Vieux V.S.O.P 40% 19 
    
    
TEQUILLA MEXICO   

 Espolòn Blanco 40% 19 
 Espolòn Reposado 40% 19 

    
    
BRANDY DEUTSCHLAND   

 Asbach Selection 21y (2cl) 40% 20 
    
 SPANIEN   

 Carlos I Solera Gran Reserva 40% 13 
    
    
CALVADOS FANKREICH   

 Père Magloire V.S.O.P (2cl) 40% 8 
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2cl 
COGNAC FRANKREICH   

 Davidoff X.O. 40% 22 
 Davidoff V.S.O.P 40% 12 
 Rémy Martin X.O. 40% 22 
 Rémy Martin 1738 40% 12 
 Hennessy X.O. 40% 26 
 Hennessy V.S. 40% 8 
 Meukow V.S.O.P 40% 9 
    
    

ARMAGNAC FRANKREICH   

 Paul du Vignau V.S.O.P 40% 8 
    
    

GRAPPA ITALIEN   

 Grappa Bricco dell’Uccellone 
Barbera 

44% 18 

 Riserva Antica Cuvée, Nonino 
Merlot, Pinot Nero, Cabernet Franc 

43% 12 

 Stravecchia di San Leonardo 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 

45% 22 

 Merlot   

 Tre Soli Tre, Berta 43% 20 
 Nebbiolo   

 Grappa Elisi, Berta 43% 12 
 Nebbiolo, Barbera, Cabernet   

 Grappa Magari, Gaja 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,  

45% 12 

 Petit Verdot   

 Grappa Rossj-Bass, Gaja 
Chardonnay 

42% 12 

 Grappa die Brunello Rennina 
Sangiovese 

45% 12 
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5cl 
SHERRY SPANIEN   

 Tio Pepe Palomino Fino 15% 10 
 Noe Pedro Ximenez 30y 15.5% 19 
    
PORTWEIN PORTUGAL   

 Graham’s   
   Tawny Port 10y 20% 14 
   Tawny Port 20y 20% 20 

   Tawny Port 30y 20% 30 

   White Port Blend No.5 19% 14 
    

   4cl 

APERITIF ITALIEN   

 Aperol 11% 10 

 Campari 25% 10 

 Cynar 16.5% 10 

    

 FRANKREICH   

 Noilly Prat 18% 10 

    

KRÄUTER- ITALIEN   

LIKÖR Averna 29% 10 

 Ramazotti 30% 10 

 Fernet-Branca Bitter 39% 10 

 Fernet-Branca Menta 28% 10 

    

 FRANKREICH   

 Pastis 51 45% 10 
    

  

FRANKREICH 

 2cl 

 Absinthe Mansinthe 66.6% 14 
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4cl 
KRÄUTER- DEUTSCHLAND   

LIKÖR Jägermeister 35% 10 

    

    

LIKÖRE FRANKREICH   

 Cointreau 40% 10 
 Grand Marnier 40% 12 
    
 ITALIEN   

 Galliano 30% 11 
 Amalfi Limoncello 30% 10 
 Amaretto Disaronno 28% 10 
 Sambucca 40% 12 
    
 IRLAND   

 Bailey’s Irish Cream 40% 10 
    

 GROSSBRITANNIEN (UK)   

 Pimms No.1 25% 10 
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Schweizer Bier
 
 
BIER OFFENAUSSCHANK 

Rugenbräu | Panaché  
20cl  5 

 30cl  6 
 50cl  10 
 
 
 
 

BIER IN FLASCHEN 

Bärner Müntschi 33cl 7 
 
Rugenbräu Alpenperle 33cl 6 
Rugenbräu Amber Oberland 33cl 6 
Rugenbräu Weizenbier 50cl 8 
 
 
 
 

ALKOHOLFREIES BIER 

Rugenbräu alkoholfrei 33cl 6 
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Alkoholfreie Getränke
 
 
Softgetränke 

  
 33cl 

Coca Cola / Coca Cola Zero 6 
Fanta 6 
Rivella blau | rot 6 
Adelbodner Bärgtee                                  6 
Ramseier Apfelschorle                            6 
Tonic Water Classic (20cl) 7 
Bitter Lemon (20cl) 7 
Ginger Ale (20cl) 7 
Ginger Beer & Chilli (20cl) 7 
Crodino (17.5cl) 8 
Sanbitter Pellegrino (10cl) 8 
 

Mineralwasser 

 
Eptinger   
Mit & Ohne Kohlensäure                                  50cl 7 
 100cl 12 
   
Karaffe Spiezer Hahnenwasser 100cl 6 
 

Säfte 
 

 20cl 
Granini Ananassaft  8 
Granini Orangensaft 8 
Granini Tomatensaft 8 
Frisch gepresster Orangensaft  12 
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Kaffee
 
 
Turm Kaffee 
 

 

Kaffee crème 5 
Espresso 5 
Espresso Macchiato 6 
Doppelter Espresso 7 
Doppelter Espresso Macchiato 8 
Schale 6 
Cappuccino 7 
Latte Macchiato 7 
Ice Latte Macchiato 8 
 

Sirup: Schokolade / Hazelnut / Vanilla / Mandel 
 

1 
 

Milchgetränke 
 

Heisse oder kalte Schoki 7 
Ovomaltine 7 
Glas Milch 4 
 

Heissgetränke mit Alkohol 
 

Kafi Luz 12 
Irish Coffee 14 
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Tee
 
 
Turm Premium Bio Tee 
 

 
 

Pro Kanne 7 

 

SCHWARZER TEE   
  Earl Grey Blue Flower 
  Assam Second Flush 
  Darjeeling First Flush 
 

KRÄUTERTEE   
  Minzblätter  
  Verbeneblätter  
  Kamillenblüte 
  Honeybush 
  Schweizer Kräuter 
 

GRÜNTEE  
  Nebeltee Grüntee  
  Ingwer-Zitronen-Mango Grüntee 
 

FRÜCHTETEE   
  Rote Früchte 
  Apfel-Zitrone-Kurkuma Früchte-Gewürztee 
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Snackkarte 
 

 
Verfügbar von 12.00 Uhr – 21.30 Uhr 
 

Caesar Salat 18 

Croûtons | Rote Zwiebeln | Parmesan | Speck | Caesardressing 
 

  Wahlweise mit: 
  Burrata +10 
  Schweizer Pouletbrust +9 
  Gegrillte Garnelen +14 
 
 

Elsässer Flammkuchen 21 
Speck | Parmesan | Zwiebeln | Sauerrahm 

 
 

Vegetarischer FlammkuchenV 21 

Ziegenkäse | Parmesan | Feigen | Zwiebeln | Sauerrahm |Baumnüsse 
 
 

Apero Brättli 24 

Trocken Fleisch | Wurst | Regionaler Käse | Gepickeltes Gemüse 
 
 

Eden Club Sandwich 39 

Pouletbrust | Briochetoast | Speck | Eiersalat | Romansalat | Tomate 
 

  oder  
 

Eden Club Sandwich Vegetarisch 39 
Raclettekäse | Briochetoast | Kräuterseitlinge | Eiersalat | Romansalat 
Tomate 
 

  Wahlweise zum Club Sandwich: 
  Pommes Frites oder Süsskartoffel Pommes | Chili-Mayonnaise  



21 
 

Süsses für Zwischendurch 
 

 
Verfügbar von 14.00 Uhr – 17.00 Uhr 
 

Tageskuchen aus der Vitrine 8 
Pro Stück / Nach Verfügbarkeit  
 

Schlagrahm 2 

 
 
 

Verfügbar von 12.00 Uhr – 21.30 Uhr 
 

Warme Waffel 16

Kirschkompott | Vanille Glace
 

Tiramisu-Affogato 16 
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Glacekarte 
 

 
Verfügbar von 12.00 Uhr – 21.30 Uhr 
 

Coupe Danmark 15

Zwei Kugeln Vanille | Schlagrahm | Schokoladensauce
 

Banana Split 17 

Je eine Kugel Vanille & Schokolade | Schlagrahm | Schokoladensauce 
 

Schweizer Eiskaffee 16 

Gerührter Eiskaffee | Kirschschnaps | Schlagrahm | Kakaopulver 
 

Kinderbecher 6 
Eine Kugel Glace nach Wahl | Smarties und Gummibärchen 
 

Eine Kugel Glace nach Wahl 5 
Vanille | Schokolade | Joghurt-Waldfrucht | Mocca 
Haselnuss | Kokosnuss 
 

  Dazu empfehlen wir als «Top-Up»: 
Bailey’s Irish Cream 4cl +10 (K)alter (K)affee 2cl +9 
    

 

Eine Kugel Sorbet nach Wahl 5 
Mandarine | Birne | Blutorange | Grüner Apfel | Himbeere 
Zitrone | Mango  
 

  Dazu empfehlen wir als «Top-Up»: 
Belvedere Vodka 2cl +8 Prosecco 5cl +5 
    

 

Schlagrahm 2 

 
 
Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne über Lebensmittelallergien. 
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% MwSt. 
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Snack Menu 
 

 
Available from 12pm – 9.30pm 
 

Caesar Salad 18 

Brioche croutons | Red onions | Parmesan | Bacon | Caesar dressing 
 

  Optionally with: 
Burrata +10 
Swiss chicken breast +9 
Grilled shrimps +14 

 
 

Flamed Tart 21 

Bacon | Parmesan | Onions | Sour cream 
 
 

Vegetarian Flamed TartV 21 

Goat cheese | Parmesan | Figues | Onions | Sour cream | Walnut  
 
 

Apero Platter 24 

Dried meat | Sausage | Regional cheese | Pickled vegetables 
 
 

Eden Club Sandwich 39 

Chicken breast | Brioche toast | Bacon | Egg salat | Lettuce | 
Tomato 

 

  or  
 

Eden Club Sandwich Vegetarian 39 
Raclette cheese | Brioche toast | King oyster mushrooms | 
Lettuce | Tomato 

 

  Optionally with: 
  French fries or sweet potato fries | Chili mayonnaise 
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Sweet Delightes 
 

 
Available from 14pm – 5pm 
 

Cake of the day 8 
Per piece / Subject to availability 
 

Whipped cream  2 

 
 
 

Available from 12pm – 9.30pm 
 

Warm Waffel  16

Cherry compote | Vanilla ice cream

 
Tiramisu Affogato 16 
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Ice Cream Selection 
 

 
Available from 12pm – 9.30pm 
 

Coupe Denmark  15 
Two scoops of vanilla | Whipped cream | Chocolate sauce 
 

Banana Split  17 
One scoop each of vanilla & chocolate | Whipped cream | Chocolate 
 

Swiss Iced Coffee  16 
Stirred iced coffee | Cherry brandy | Whipped cream | Cocoa powder 
 

Children’s Cup  6 
One scoop of ice cream of your choice | Smarties and gummy bears 
 

One scoop of ice cream of your choice  5 
Vanilla | Chocolate | Yoghurt-Berries  | Mocha  
Hazelnut | Coconut 
 

  Recommended as a “Top-Up”: 
Bailey’s Irish Cream 4cl 10 (K)alter (K)affee 2cl 9 
    

 

One scoop of sorbet of your choice  5 
Mandarin | Pear | Blood Orange | Green Apple | Raspberry 
Lemon | Mango 
 

  Recommended as a “Top-Up”: 
Belvedere Vodka 2cl 8 Prosecco 5cl 5 
    

 

Whipped cream  2 

 
 
Our staff will gladly inform you about ingredients that might trigger allergies.  
All prices in Swiss Francs (CHF) VAT included. 
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La Carte de Snacks 
 

 
Disponible de 12h à 21h30 
 

Caesar Salat 18 

Croûtons | Oignons rouges | Parmesan | Bacon | Vinaigrette César 
 

  En option avec: 
Burrata +10 
Blanc de poulet suisse +9 
Crevettes grillées +14 

 
 

Tarte Flambée Alsacienne 21 

Bacon | Parmesan | Oignons | Crème fraîche 
 
 

Tarte Flambée VégétarienneV 21 

Fromage de chèvre | Parmesan | Figues | Oignons | Crème fraîche 
Noix 

 
 

Assiette Apéro 24 

Viande séchée | saucisse | fromage régional | légumes marinés  
 
 

Eden Club Sandwich 39 

Poitrine de poulet | Toast de brioche | Bacon | Salade aux œufs | 
Laitue romaine | Tomate 

 

  ou 
 

Eden Club Sandwich Végétarien 39 

Fromage à raclette | Toast de brioche | Pleurotes | Salade aux œufs | 
Laitue romaine | Tomate 

 

En option avec:  Frites ou Frites de patates douces |  
                           Mayonnaise au chil                    
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Petites Douceurs 
 

 
Disponible de 14h à 17h 
 

Gâteau du jour 8 

Par portion, selon disponibilité 
 

Crème Chantilly 2 

 
 
 

Disponible de 12h à 21h30 
 

Gaufre Chaude 16

Compotée de cerises | Glace à la vanille

 
Tiramisu Affogato 16 
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La Carte des glaces 
 

 
Disponible de 12h à 21h30 
 

Coupe Danmark 15

Deux boules de vanille | Crème chantilly | Sauce chocolat
 

Banana Split 17 

Une boule de vanille et de chocolat | Crème chantilly | Sauce chocolat 
 

Café glacé à la suisse 16 

Café glacé mélangé | Kirsch | Crème chantilly | Poudre de cacao 
 

Coupe enfant 6 
Une boule de glace au choix | Smarties et oursons en gélatine 
 

Boule de glace au choix 5 
Vanille | Chocolat | Yaourt aux fruits des bois | Mocca  
Noisette | Noix de coco 
 

  Nos suggestions « arrosé de »: 
Bailey’s Irish Cream 4cl 10 (K)alter (K)affee 2cl 9 
    

 

Boule de sorbet au choix 5 
Mandarine | Poire | Orange sanguine | Pomme verte | Framboise 
Citron | Mangue 
 

  Nos suggestions « arrosé de »: 
Belvedere Vodka 2cl 8 Prosecco 5cl 5 
    

 

Crème Chantilly 2 

Nos employés se tiennent à votre disposition pour toute information concernant les allergies alimentaires. Tous les prix 
sont en francs suisses (CHF), 8.1% TVA incluse. 


