EDEN SHARING MENU

VORSPEISE
NUSSLISALAT
Mit Knoblauchgarnelen & Focaccia
Erdbeervinaigrette | Walnuss-Granola

CroQtons | Gurke | Rote Zwiebel
Parmesan

HAUPTGANG
RINDS-ENTRECOTE DOUBLE (400 g)
Mit Steinpilzsauce & Café de Paris Butter

Rosti-Fries | Mohnspatzle | Ofengemse
Rotkraut | Apfel

DESSERTS

Tarte au Mandarin | Waffel
Kokosnuss-Panna-cotta

Ab 2 Personen — CHF 85 pro Person
Weinbegleitung (3 Glaser) — CHF 25 pro Person

Bitte beachten Sie, dass die verschiedenen Gange nicht einzeln bestellt werden kénnen.



EDEN KLASSIKER

EDEN CLUB SANDWICH 39
Pouletbrust | Briochetoast | Speck | Eiersalat | Romanasalat | Tomate

oder

EDEN CLUB SANDWICH VEGETARISCH 39

Raclettekase | Briochetoast | Krauterseitlinge | Eiersalat | Romanasalat | Tomate

Wahlweise mit: Pommes Frites oder Susskartoffel Pommes | Chili-Mayonnaise

Als Hauptgang im Verwdhnmeni + CHF 5

LUMA BEEF BURGER 39
BBQ-Sauce | Raclettekdse | Speck | Zwiebelmarmelade | gepickelte Gurke

Wahlweise mit: Pommes Frites oder Sisskartoffel Pommes | Chili-Mayonnaise

Als Hauptgang im Verwdhnmeni + CHF 5

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIZER KALB 49
Preiselbeeren | Zitrone

Wahlweise mit: Kartoffelsalat, Pommes Frites oder SUsskartoffel Pommes

Als Hauptgang im Verwéhnmeni + CHF 10

SCHWEIZER ALPENLACHS 48
Hafer-Krauter-Kruste | Zitronensauce | Pilze | Lauch | Apfel

als Hauptgang im Verwéhnmeni + CHF 10



SALATE

GEMISCHTER SALAT
Blattsalate | Gurke | Karotte | Tomate | Klrbiskerne
Franzdsisches oder Italienisches Dressing

NUSSLISALAT
Gebratene Pilze | Cherrytomaten | Kirbiskerne | Apfelchutney | Erdbeervinaigrette

CAESAR-SALAT
Brioche-CroGtons | Rote Zwiebeln | Parmesan | Speck | Caesardressing

Zu jedem Salat erhaltlich:

Burrata
Schweizer Pouletbrust
Gegrillte Garnelen

15

16

18

+10
+9
+14

Im Verwéhnmeni sind alle Salate ohne Zusédtze inbegriffen.
Extras werden zusdtzlich verrechnet.

VORSPEISEN

RINDSTATAR VOM SCHWEIZER ANGUS 709
Eigelb | Rettich | Krautersalat | Kartoffelchips | Brioche-Toast 120g
VITELLO TONNATO

Gebackene Kapern | Tomate | Kresse | rote Zwiebel

GEBEIZTE RUBIGER LACHSFORELLE
Rande | Limette | Dill6l

ITALIENISCHE BURRATA
Walnuss-Granola | Apfelchutney | Schwarzer Knoblauch | Lattich

26
37

27

26

24



SUPPEN

SPIEZER WEINSUPPE
Walnuss | Apfel

GEROSTETE BLUMENKOHLSUPPE
Gepickelte Birne | Bio-Garnele

PILZESSENZ
Sherry | Petersilie

HAUPTGERICHTE

TRUFFEL-RAVIOLI
Zitronen-Sauce | Spinat | Parmesan | schwarze Nuss

STEINPILZRISOTTO
Spiezer Kirschessig | glasierte Birne | Spinat | Ofengemuise

Wahlweise mit:
Burrata

Schweizer Pouletbrust
Gegrillte Garnelen

BLUMENKOHL-STEAK
Linsen Hummus | Aprikose | Gartenkrauter | Gnocchi | Créme fraiche

Sautierte Eglifilets
Balsamico-Orangen-Beurre blanc | Gschwellti | Wirsing

REHSCHNITZEL
Preiselbeerrahmsauce | Spatzle | Rotkraut | Speck | Silberzwiebel | CroGtons

ENTRECOTE VON SCHWEIZER RIND 180g
Steinpilzsauce | Rosti-Fries | Marktgemse 2509

16

16

14

32/37

29/34

+10
+9
+14

36

44
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59



KASE

REGIONALER KASETELLER
Panforte | Honig | Feigensenf

Mit vier Kasesorten 16
Mit sechs Kasesorten 22

Im Verwéhnmend ist der Kdseteller mir vier Kdsesorten inbegriffen. Der Kaseteller
mit sechs Kdsesorten kostet im Verwdéhnmeni einen Aufpreis von CHF 6.

Zum Kése empfehlen wir ein Glas edlen Sisswein Arneis Passito ,,Bric du Liun”
vom Deltetto aus ltalien. Rebsorte: Arneis 5cl +12

DESSERT

WARME WAFFEL 16
Kirschkompott | Vanille Glace

TIRAMISU-AFFOGATO 16

LAUWARMES SCHOKOKUCHLHN (Zubereitungszeit ca. 20 Minuten) 16
Blutorange | Haselnuss Glace

KOKOSNUSS PANNA COTTA 15
Passionsfrucht | Mangosorbet

TARTE AU MANDARINE 16
Meringues | Rahm

TAGESSORBET 6
Aufgegossen mit 5cl Prosecco + CHF 5 | mit 2c/ Vodka + CHF 8

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne Uber Lebensmittelallergien.
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8.1% MwSt.



